
アサヒグループ食品事業案内

国内BtoC ※通販含む

ミンティア クリーム⽞⽶ブラン 1本満⾜バー

スープ 惣菜など

キャンディ

◆フリーズドライ分野
フリーズドライ食品では、日本の食卓になくてはならない一品「おみそ汁」を中心に、長年培ってきたフリーズドライの技術と経験を活かし、
「スープ」「惣菜」など、バラエティ豊かな商品を取り揃えています。

おみそ汁

◆ヘルスケア・美容分野
ヘルスケア分野では、ビール酵母から生まれた胃腸・栄養補給薬『エビオス錠』（指定医薬部外品）、国内工場での一貫管理など品質にこだわった
サプリメント『ディアナチュラ』、美容分野では女性の美と健康を追求したダイエットサポート食品『スリムアップスリム』など、お客様の健康や
美容に役立つ商品を取り揃えています。

ディアナチュラ スリムアップスリムエビオス錠
指定医薬部外品

◆ベビー・シニア分野

ベビー分野では、“ずっと、赤ちゃん品質。”にこだわった、乳幼児用ミルク『はいはい』『ぐんぐん』、乳幼児用食品『グーグーキッチン』や『栄
養マルシェ』、シニア分野ではベビーで培った技術や知見を活かしたシニア向け食品『まんぷく日和』など、お客様のニーズに合わせた幅広い商
品を取り揃えています。

はいはい グーグーキッチン まんぷく日和

◆食品菓子分野
食品菓子分野では、錠菓市場において人気の高いスマートタブレット『MINTIA（ミンティア）』、手軽に栄養補給ができる『クリーム玄米ブ
ラン』『１本満足バー』、『三ツ矢サイダー』などの飲料ブランドを中心にバラエティ豊かなラインアップを取り揃えた「キャンディ」な
ど、お客様のニーズに合わせた幅広い商品を取り揃えています。

町田 洋平
長方形



国内 BtoB

◆通販分野
通販分野では、サプリメントやフリーズドライ食品を展開しています。「アサヒカルピスウェルネスショップ」では、カルピス®由来の乳酸菌研
究から生まれた素材や技術などを活かした健康食品を中心に取り扱っています。また、「アマノフーズ オンラインショップ」では、国産具材にこ
だわった通販限定のおみそ汁やスープを取り揃えています。
「カルピス」はアサヒ飲料（株）の登録商標です。

アレルケア まごころ一杯骨こつケア
機能性表示食品

◆乳素材分野
育児用粉ミルクで培った高度な粉乳化技術をベースに、『ニューラクト®』をはじめとした様々なタイプの乳素材を、チョコレート、菓子、即席
麺など幅広い用途で展開。溶けやすさ、扱いやすさ、品質安定性に優れ、製造工程の安定化や品質の均一性確保に貢献することで、最終製品の品
質を下支えし、新たな価値を提供します。

◆フリーズドライ分野
色、風味、栄養成分を損なわず加工できるフリーズドライ技術により、素材本来の価値を最大化。パウダーやフレークとして菓子、即席食品、加
工食品など幅広い用途で展開し、将来的には食品ロス削減などサステナブル領域での貢献も期待されています。

◆粉末飲料分野
流通小売業等に向けたOEM、カップ式自販機、オフィス用の給茶機など幅広いチャネルにおけるニーズを支援。『牛乳屋さんの珈琲®』をはじめ
とする自社商品から共同開発商品まで、高い品質再現性と安定した供給力を備えたパートナー型ビジネスを展開しています。

乳素材分野

フリーズドライ分野

粉末飲料分野
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https://www.asahi-gf.co.jp/company/business/

◆酵母素材分野
「酵母」から抽出した酵母エキスを中心に、調味料や発酵用基材を展開し、加工食品、医薬、バイオ分野など幅広い領域に価値を提供していま
す。天然系調味料である酵母エキスは、うま味やコクを引き立て、素材の持つおいしさや複雑な味わいを引き出します。

酵母素材分野

海外 BtoC

◆ベビー分野
海外BtoCベビー分野では、ベビーフードを中心としたベビー関連商品を、カンボジア、ベトナム、モンゴルなどアジアを中心に輸出販売していま
す。日本で培った技術と知見を活かした海外専用品の開発や、栄養士による海外での栄養相談にも取り組み、海外の赤ちゃんの健やかな成長を見
守ってきました。

海外 BtoB

◆酵母分野
酵母エキスはうま味やコクを高める調味料の一種として、クリーンラベル・非動物性由来といった特長を背景に、世界的に需要が拡大していま
す。当社では、高付加価値製品を中心にグローバルに事業を展開し、各地域の食文化やニーズに応じた食品開発に貢献しています。

海外酵母分野

◆機能性素材分野
長年にわたるカルピス®由来の乳酸菌研究から選び抜かれ開発された「CP2305乳酸菌」、「L-92乳酸菌」及び「アミールペプチド」を中心
に、科学的に機能性が確認された特長ある機能性素材を取り揃えています。BtoBビジネスをグローバルに展開することで、世界の人々の健や
かな暮らしを、からだとこころからトータルにサポートしてまいります。

CP2305 L-92 アミールペプチド
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